Noy dessets

Cowpes glocées .

Cafe Liegeois (glace vanille, café, expresso.chantilly) 5.50€
Caramel Liegeois (glace vanille, caramel, sauce caramel, chantilly) 5.50€
Coupe framboisine (glace vanille, sorbet frambuoise, framboise, eau de vie) 6.50€
Coupe Fougerollaise [glace vanille sorbet griotte, griottines et leur jus, chantilly) 6.00€

Coupe tout cho'co (glace chocolat neir, blanc et choco'lait, sauce chaocolat, chantilly) 5.70€

Coupe speculos (glace vanille, spéculoos, sauce caramel fleur de sel, chantilly) 5.70€
Colonel {sorbet citron, vodka) 6.50€
Coupe 2 boules 3.00€
Coupe 3 boules chantilly 5.00€

Parfums: Vanille, citron, framboise, griotte. spéculoos, fraise, passion, chocolat neir, chocolat

blanc, choce'lait. café. pistache, caramel. menthe chocalat. rhum raisin, cassis.,

Nosy desserts moiio :

Mousse au chocolat et griottines de Fougerolles 6.00€
Creme brillée maison au vin de paille 6.50€
Profiteroles glacees maison, sauce chocolat, chantilly 6.00€

Fondant au choceolat, sauce caramel fleur de sel, boule glacee {10min de cuisson) 6.90€
Gaufre comtoise et sa boule glacée sauce chocolat (10min de cuisson) 5.80€

Cafée ou the Fondant et ses mignardises 6.90€



NOS POMMES PE TERRE

Pom' truite fraiche (i chair rose: poissommerie Flewrot 7ozoo here)

(pave de truite, pétoncles, crudités, pom' au four , fromage blane, zalade}

Pom' du Tove

[ escalope sratinée au comté sauce créme, pem'au four, fromage blanecrudités)
Pom' gourmande
(magret zauce morille, pom'au four, foie gras au torchon crudités, salade)

Pom' du val d'4Ajol

(andouille du Val zauce meutarde, Pom'au four, fromage blanesalade, crudités)

Tartiflette Franc-comtoise

(larden, signon, montbeliard, creme, canceillotte )
Morbiflette
(eignen, morteau, vin jaune, créme, morbier)

Tartiflette Savovarde

{oignon, lardon, creme, reblochon)

Munsteriflette

(eignen, larden, créme, munster)

Tartiflette nordique

(pétoncle, crevette, saumon fume, creme. emmental)

Assiette Franc-comtoise

(pommes de terre, zalade verte, canceillotte, montbéliard, morteau, jamben 3 1'ez)

17.00€

16.00£

21.50€

16.00€

14.00€

15.50€

13.50€

13.50€

16.00€

15.50€



Endrées , Selades , Saladles repas

Medaillon de foie gras au Vin Jaune et Vanille cuit au torchon 14.50€

Planchette de charcuteries regionale (2 pers conseillg) 10.00£€

Salade de la mer [petoncle, crevette, saumeon fume, cipre. fromage blanc aux herbes)

Entree : 3.50€
Aepac 13.00€
salade fJurassienne [lardon, pomme de terre, morteau, morbier]
entree ! 9.50E
Repas : 14.00€
Salade Franc-comtoise (lardon.pomme de terre, montbéliarde, canceillotte)
ENtree: 8.50€
Repas: 13.00€
Salade Paysanne (veolaille comte, tomate, fromage blane, pemme de terre)
entree 8.50€
Repas: 13.00€

Salade du Val d'Ajol [ Andouille poelée, lardon, cignon, tomate, fromage blanc)

entree 9.50€
Repas: 14.00€
Salade de chevre élevage "les Roches"” Plancher-les mines:
(chevre chaud sur toast, miel, tomate, larden. fromage blanc; signons)
entree: 8.50€

Repas: 13.00€



Spbeialits

FONDUES (min 2peirs)

Les fondees sant Sccompagness de s3lade yerte: pornmes en robe des champs | p3in et charcutens:
rezongle.

Fondue aux 3 fromages [comte, beaufort.emmental kirsch,ail, vin blanc) 19€ fpers
Fondue franc-comtoise [cancoillette.comte, krisch, ail. vin blanc) 16€ fpers
Fonduoe au Morbier [ morbier,vin blane ail vin jaune) 13€ fpers

RACLETTES (min 2pers)

les radlettes sont accompasness de salade verte, pommes en robe des champs, charcuteries régional

Raclette "breziere” (raclette de franche-comte) 17€ fpers
Raclette du Jura [ morbier] 17.50€ /pers
Raclette "breziere"” en duo (raclette +morbier) 18€ fpers

CLOCHERAPE (2 é 5 persenines)

La clocherads ect actompaanes de crudites, =3lade verte. pomme de tere S3iboes.

PFierrade sur cloche de cuisson aux trois viandes: boedf, dinde.canard 17€ fpers

BOITES CHAUDES

Les boites chaudet sont accompagnees de charcutenes, s3lade verte, crudites, pommes de teme)

Edel de Cléron (200g de fromage au lait pasteurise, cousin du mont dor} 16.50€/pers

Boite du sapeur [camembert de Normandie au lait cruj 14,50€ pers



MENU ENFANT 10.00€

1 borsspn au phorx

Fetite assigtte Franc-comtoise /Escalope de volaille sauce créme

ou steak hachd accompPagné de Ponune de terve

HEHEEREEr

Coupe glacge 2 boules gu Dessert Marton au choix

Entre Tradition et Région:

Emince de volaille sauce cancoillotte 14.50€
Steak de boeuf poele persille, flambe au Pontarlier anis 15.50€
Escalope de volaille Belle-Comtoise, sauce créeme 16.00€
Magret de canard aux Griottines de Fougerolles et son foie gras maison 18.50£
Pave de truite sauce Vin de Paille “poissommerie Flewrot lave {7oz00}” 17.50€
Filet de sandre sauce Beurre rouge au Trousseau 18.00€

Andouille du Val d'Ajol savce moutarde 15.50€




